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Tribungsproblematik

Biertriibung Allgemein

Aufgrund unserer Erfahrungen aus den unterschiedlichen Praxisfallen méchten wir folgende grund-
sétzliche Einschatzung zum Thema Triibung geben:

Bei allen Facetten aus denen eine Biertribung unmittelbar nach der Filtration bestehen kann, sind
zwei Stoffgruppen aufgrund der generellen Bedeutung bzw. Haufigkeit besonders hervorzuheben:

- Eiweil3triibungen
- 0-Glucantribungen

EiweiRtribungen _sind in den meisten Fallen relativ gut einzudammen. Ausnahmen gibt es auch hier,
z.B. in Form von sehr feindispersen Eiweil3partikeln, die z.B. durch Zerschlagen der Kolloidstruktur
durch starke Schwerbelastung auftreten koénnen. Ein mir selbst bekannter Fall liegt schon einige Jahre
zurtick und wurde durch einen Seperator verursacht, dessen Aufgabe es war die hohen Trubmengen,
bedingt durch das dort angewandte Unitankverfahren zu reduzieren. Die sehr scharfe Einstellung des
Seperators fihrte zu einer so fein zerschlagenen Eiweil3struktur, dass diese Tribung praktisch
ungehindert Kieselgur- und Schichtenfilter passierte.

Ansonsten aber ist es normalerweise mdglich, korrigierend auf eine erhdhte Eiweil3triibung durch eine
schéarfer eingestellte Kieselgurrezeptur einzuwirken. Diese MafRnahme ist dann viel versprechend,
wenn die Tribungswerte ansteigen und sich parallel der Differenzdruck nur in geringem oder im
linearen Anstieg befindet (Adsorptionspotential des Kuchens reicht nicht aus). Unterstiitzend wirkt der
Einsatz von Xerogel in der 2. Voranschwemmung und die Anpassung der Rezeptur der 2. Voran-
schwemmung an die laufende Dosage.

Reagieren feinste Dosage und Xerogel nicht zufriedenstellend, so besteht immerhin noch die Mdglich-
keit mit Hilfe von Kieselsol Einfluss auf die Tribung zu nehmen. Erhghte Eiweil3tribungen sind
erkennbar durch Ausschlag der 90*Anzeige, eher selten im Bereich der 25>Anzeige.

a-Glucantrilbungen _ sind Tribungen die in jingster Zeit haufiger auftreten und nicht immer sofort
erkannt werden. Im Gegensatz zu den Eiweil3triibungen, werden erhéhte Tribungswerte zwar von der
Analytik erfasst, bei rein visueller Beurteilung aber oft nicht erkannt. Ein Bier mit einer a-
Glucantribungen von 1 EBC wird bei visueller Betrachtung problemlos als verkaufsféhig eingestuft,
weil sich die a-Glucantribung optisch nicht so wie eine entsprechende Eiweil3tribung (erkennbare
Opaleszenz) verhélt (Bier blank, ev. leichter Grauschleier). Allerdings treten in der Praxis auch beide
Trubungen parallel auf.

o-Glucantriibungen lassen sich in der Filtration praktisch nicht beeinflussen und passieren trotz
schérfster Filtereinstellungen fast ungehindert Kieselgur- und Schichtenfilter. Auch der Einsatz von
Kieselsol fuhrt nicht zur entscheidenden Verbesserung. Entsprechende MalRhahmen die scheinbar die
Tribung senken, greifen in der Regel auf das mit vorhandene Eiweil3. Die Tribungsanalytik liefert
alleine keine ausreichende Aussage, da Falle bekannt sind, in denen die 90° oder die 25°oder beide
Tribungswerte erhoht sind. Erstes Indiz ist die visuelle Beurteilung, bei der eine erhdhte Eiweil3-
tribung meist schon durch eine Opaleszenz, eine erhdhte a-Glucantriibung aber nicht im gleichen
Masse als triibe beurteilt wird.

Die Ursachen fir erhdéhte a-Glucantribungen sind mannigfaltig, wobei grundsatzlich zwei Quellen
moglich sind:

- Ursache vom Malz
- Ursache von der Hefe



Bestéatigt durch Herrn Kreisz auf dem Filtrationstechnischen Symposium muss davon ausgegangen
werden, dass die Tribungsprobleme, auch die der a-Glucane zunehmen. Ursache Malz umfasst den
ganzen Prozess der Wirzebereitung bezogen auf die Malzqualitdt. Angefangen vom Abstand der
Walzen der Schrotmiihle, des ungeeigneten Maischverfahrens, Lauterarbeit und Uberschwanzwasser
(ungeldste Spitzen).

Ursache Hefe umfasst alle Faktoren, die z.B. zu Hefeautolysaten oder Freisetzung von Stoffen durch
die Hefe fuhren kdnnen, durch Stressfaktoren bzw. Unachtsamkeit bei der Hefewirtschaft oder auch
Verwendung von Hefepressbier.

Die Triubungsanalyse in Weihenstephan ist erfreulicherweise so weit fortgeschritten, dass eine
Trubung hinsichtlich ihrer Beschaffenheit differenziert werden kann, wenn die Grenzen der Beein-
flussung in der Filtration erreicht wurden:

- Der Photometrische lodwert gibt Auskunft Gber die Mdglichkeit einer a-Glucantribung

- Die Zugabe von Proteinasen fuhrt bei Vorhandensein einer Eiweil3triibung zu einer
Tribungsreduzierung.

- Die Zugabe von a-Glucan abbauenden Enzymen fiihrt bei Vorhandensein einer a-
Glucantribung zu einer Triibungsreduzierung.

Probennahme zur méglichen Eindammung/Reduzierung der Triibung innerhalb der Filtration:
Wahrend der Filtration:

- Aufnahme des Druckverlaufs

- Aufnahme des Tribungsverlaufs (90 und 259

- Visuelle Beurteilung (sieht Bier triibe aus?)

- Probennahme und bei Bedarf Probenverarbeitung (z.B. Erhitzen, Abfiltrieren Giber Membrane,
...), Sind Filterhilfsmittel auf Membranen erkennbar (schwarze Membrane verwenden!)?

In Abhangigkeit der Filtrationsergebnisse und Verarbeitungsergebnisse kénnen in Betracht kommen:

- weitere Verfeinerung der Kieselgurrezeptur

- Zusatz von Additiven wahrend der Filtration oder im Vorfeld

- Empfehlungen zur detaillierten Tribungsanalytik, wie oben beschrieben, falls sich kein Erfolg
in der Filtration einstellt



